
 Lait provenant de fermes locales
 
 Transformation artisanale

 Formes habituelles du Val de Loire

LA GAMME TRADITIONNELLE
Fromages de chèvre FREVAL

À la Ferme de la Biche, nous transformons avec passion le lait en une
gamme variée de produits caprins. En plus de notre gamme Lochoise, nous
vous proposons une gamme “traditionnelle” fabriquée de manière
artisanale, dans le respect des savoir-faire de Touraine.



LA GAMME TRADITIONNELLE
Fromages de chèvre FREVAL

Le Pavé de Betz
Ref: PB/ PBE (emballé)
Poids net: 170g
Colisage: x6 ou x9 en caissette
bois; “vrac” en caisse
plastique consignée

La Pyramide des près
Ref: PY/ PYE (emballé)
Poids net: 230g
Colisage: x12 en caissette bois;
“vrac” en caisse plastique
consignée 

Le Long de la Biche
Ref: LB/ LBE (emballé)
Poids net: 250g
Colisage: x12 en caissette bois;
“vrac” en caisse plastique
consignée



Le Coeur
Ref: CO
Poids net: 170g
Colisage: x12 en caissette bois; “vrac”
en caisse plastique consignée

Le double Crottin
Ref: CR
Poids net: 90g
Colisage: x25 en caissette bois;
“vrac” en caisse plastique
consignée

LA GAMME TRADITIONNELLE
Fromages de chèvre FREVAL

Le Rond de Betz
Ref: RB
Poids net: 170g
Colisage: x12 en caissette bois;
“vrac” en caisse plastique
consignée 



LA GAMME TRADITIONNELLE
Fromages de chèvre FREVAL

La Faisselle 500g
Ref: F500
Poids net: 500g
Colisage: à l’unité

La Faisselle 200g
Ref: F200
Poids net: 200g
Colisage: à l’unité

Le long de la Biche frais cendré ou blanc*
Ref: LBFC (cendré) / LBFB (blanc)
Poids net: 350g
Colisage: x12 en caissette bois; “vrac” en caisse plastique consignée

*fromage sans sel


